Pracovni ¢innosti —vareni - 9.trida

1, Posildm domadci ukol, ktery nemusite psat - Peceme z listového tésta

K peceni budeme potrebovat:

Pecici papir, chnapku, zastéru, valecek a suroviny: listové tésto — mrazené,
chlazené, domaci, ...

Varianty:

1, slany zavin — na napln napf. Sunka nebo salam, syr platkovy nebo tvrdy, niva,
kofeni — oregano, bylinky, pizza kofeni, Cesnek, keCup, vejce na potreni atd.

2, sladky zavin — Strudl — na napln jablka, tvaroh, ofechy, mak, dle chuti, cukr,
rozinky, vanilkovy cukr, skofice, strouhanka atd., vejce na potfeni atd.

3, Sneci — na napln jako u slaného zavinu, vejce na potreni nebo jakakoliv sladka
varianta

4, tycCinky — koreni na posypani — stl, kmin, sezam, mak, pizza koteni, tvrdy syr,
vejce na potreni atd.

5, pizza — napln jako u slaného zavinu nebo dle chuti, nékolik druh( syr( atd.
6, mini pizza — kulata, hranat3, trojuhelnicky,....
7, trubicky z listového tésta — plnéné slehackou, snéhem, ...

8, vlastni recept i napad z listového tésta — zadej si, peCeme z listového tésta
obrdazky a recepty pro inspiraci a zkus néco nového!

Vyfot se se svym vyrobkem a posli na mtlij email: vaculikovarj@seznam.cz do
8. 4. 2020.

2, Priprava na ukol po Velikonocich.

Zjisti, zda ma vase rodina néjaky velikonoc¢ni recept, tradici, Ze toto pecete,
vafrite nebo jite na Velikonoce, mliZze to byt peceni berdnka, ovecky, zajice,
velikono¢ni perniky, jarni pokrm, Spenat, Spenatova rolada, zavin /ji se na
Zeleny Ctvrtek/....tento ukol bude zadan pozdéji, abys poslal/a recept, ale foto

pokrmu si o Velikonocich udélej prosim, kdo bude souhlasit, nejzajimavé;si

recepty a nejhezli fotky dame na skolni web.
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3, Priprava na ukol o Velikonocich.

Info. PFisti tyden poSlu recept na vyrobu plnénych velikonocnich vajec, bude
soutéZ o nejhezéi foto a nejorigindlnéjSi ndpln z vasi kuchyné, nejchutnéjsi,

bohuZel neochutndme. Bude to soutézZ o ceny.
At se vam dafi, nespalte se a pochutnejte si!

Moc se tésim na fotky a vase komentare k nim. Dékuiju.



