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' Jidelnic¢ek.

Zakladni skola Novy Hrozenkov
18. 3. 2024 - 22. 3. 2024

Polévka’mrk’vvovci s bvulgu.'lr'em Ovocny ndpoj
v o koprovd omdcka, varené
PONDELI vejce, vareny brambor, BML 13679
rama, mléko, smetana, BLP e
mouka

Polévka krkonosskd cibulagka ~ Citrondda/déti  16,7.9,10
veprrové ragli se zeleninou, ovocny jogurtP

dusend ryze, BML jogurt,

rama, BLP mouka

Polévka hrachovd

v
STREDA  smazen¢rybifil, Ovocny népoj 134679

bramborova kase, kompot,
rama, mléko, BLP mouka

*NOVINKA
Polévka jarni zeleninovd Most 167910
o 4 0.7.9,
~ 0 CTVRTE K hovvézi masa Stroganov
Ty s téstovinou, BLP rama,
' smetana, BLP pecivo

Polévka kminovad s kapanim

(o ’ pecend veprovd plec, kysané o
7 @TE K zeli, houskovy knedlik, BML Ovocny ndpoj  13,6,7,9,10
/ rama, mléko, BLP mouka,

houska

Seznam alergeni: 1 -Obiloviny obsahujici lepek:1/1 p3enice,1/2 %ito,1/3 jeémen,1/4 oves, 1/5 3palda,1/6 kamut nebo jejich hybridni

— odrldy a vyrobky z nich, 2-Korysi, 3-Vejce, 4-Ryby, 5-Podzemnice olejnd (aradidy), 6 - Séjové boby (séja), 7 - mléko, 8 - SkoFdpkové
" plody: 8/1mandle, 8/2liskové ofechy, 8/3 vlaiské ofechy, 8/4 kesu orechy,

8/5 pekanové orechy, 8/6 para otechy, 8/7 pistdcie,8/8 makadamie a vyrobky z nich, 9 - Celer, 10 - Hor¢ice, 11 - Sezamovd semena

Priprava dietni stravy /bezlepkova, bezmlécnd/ je odvozovana od stavajiciho jidelnicku.
Jidelni¢ek pro Vds pripravily
Dana Pavldskovd, Katerina Kfenkovd, Jana Kocurkovd, Renata Zimkovd, Jana Mérkovd



